\-\a‘\(sanS ZUCCHINI-SPAGETTISALLAD MED HALSANS KOK FILET PIECES

MNCREDIENSER ‘?UIJ 4 PORTIONER 16 MIN gL?J) LATT

1 paket Halsans Kok filet pieces

200 g zucchini spaghetti
Denna sallad ar enkel, vegan och uppfriskande! Den ar perfekt for varma

60 g granatdpple eftermiddagar och for din picknickresa

50 g pistaschmandlar

50 g bar
20 g veganost i grekisk stil TILLAGNING
1,5 msk extra jungfruolja 1. Stek Halsans kok Filet pieces

Forbered Halsans Kok Filet Pieces enligt anvisningarna pa forpackningen.
10 g agavesirap . . . -
2. Vispa dressingen, skar osten och hacka pistagenotterna
10 ml limejuice Hacka pistagendtter grovt. Skar vegansk ost i grekisk stil i sma kuber.

i ) Vispa oljan med limejuice, agavesirap och koriander och mynta.
Nagon nyhackad koriander och mynta

3. Blanda ihop salladen med vinegretten
Lite salt och vitpeppar Blanda zucchini-spagettin med Filet pieces, granatépple, pistaschmandlar, bar och den
veganska osten. Hall dver vindgretten.

FOR FLER RECEPT GA IN PA HALSANSKOK.SE

Halsanskok Sweden > Recept > Zucchini-spagettisallad med Halsans Kok Filet Pieces



https://www.halsanskok.se/
https://www.halsanskok.se/
https://www.halsanskok.se/recept
https://www.halsanskok.se/recipe/Zucchini-sallad-filet-pieces

