\-\a\sanS RAVIOLI MED SENSATIONAL CHORIZO OCH SALVIA

KOK

INGREDIENSER

1 Paket Halsans Kok Sensational Chorizo

250 gram ravioli

1 schalottenlok
Olivolja, for stekning
5 kvistar salvia
Peppar

Parmesan, vegansk

1 klick Smér, vegansk

MATLAGNINGSTIPS

Kokstips

Raviolin kan ersattas med vilken typ av
pasta som helst. Ratten kan dven
serveras med en tomatsas. Lamplig for
hemleverans.
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Det har ar lyxigt, veganskt och enkelt! Med en fardig ravioli, Sensational
Chorizo och salvia kan du fa en drommiddag pa nagra minuter. Vi anvander
garna en ravioli med svampfyllning, men vélj efter vad du gillar!

TILLAGNING

1. Koka upp vatten i en kastrull och finhacka schalottenlok

Koka upp vatten i en kastrull och finhacka schalottenlok

2. Stek Sensational chorizo med hackad schalotteniok
Stek Sensational chorizoo i olja tills den &r varm. Ta bort korven fran stekpannan och bryt
den i mindre bitar. Ldgg sedan tillbaka korven i pannan tillsammans med den hackade
schalottenloken

3. Tillsatt en klick smor i pannan och salviakvistar
Nar Sensational Chorizo och |6k har en gyllene stekyta, tillsdtt en klick smor i pannan och
salviakvistar. Sank varmen i pannan till det ldgsta.

4. Koka raviolin
Koka raviolin enligt anvisningarna pa forpackningen. Nar raviolin &r klar, tillsatt den i pannan
med korven, tillsatt lite pastavatten och ror om. Lagg upp pa tallrikar och stro 6ver parmesan
och peppar!
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