\-\a\sanS EVIL HALLOWEEN BURGER

KOK

INGREDIENSER

2 st Halsans Kok Plant-based burger

2 hamburgarbrod (garna svarta, men
aven vanliga fungerar!)

1 rodlok

100 g korsharstomater
Nagra salladsblad

1 paprika (4 6ron, 2 svansar)
Ndgra skivor vegansk ost

2 pickles

Vegansk majonnas

MATLAGNINGSTIPS

Lagg till en elak pumpapaj!

Har du sett att vi dven har ett recept pa
en pumpapaj med laskigt ansikte? Galet

god och roligt for barnen att laga

Till efterratt- Marangspoken

Sugen pa efterratt - Gor Marangspdken!
Spokmaranger r lite ldaskiga, men mest

goda! At dem som de ir eller pynta

halloweentartan med en hel spokfamil].

Ogonen malar du p4 med smilt mork

choklad. Forvara marangspokena torrt i

rumstemperatur.
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Laga mat med dina barn till Halloween med var Vegan Evil Burger, eller
Monsterburgare, gjord med var vaxtbaserade Halsans Kok Sensational Burger,
och ett par pepparhorn!

Bjud pa laskig mat pa halloween! Halloween-mat for bade barn och vuxna och
ar inte alltid |4tt, eller s& tar ni fram barnen i er och leker med! Med en
monsterburgare ar huvudratten enkel! Kika dven pa vara tips nedan for att fa
till en hel Halloween meny

TILLAGNING

1. Stek de sensationella hamburgarna
Stek Hélsans kok Sensational Burgers med lite olja i en panna tills de &r gyllenbruna och
saftiga.

2. Hacka rodlok och korsbarstomater

Finhacka under tiden rodloken och halvera korsharstomaterna.

3. Lagg sallad i bradens botten

Skar upp hamburgarbroden och ldgg nagra salladsblad pé botten av brodet.

4. Fordela kersbarstomater och radlok

Fordela korsbarstomaterna och rodloken dver salladen.

S. Bygg din hamburgare!
Toppa med burgaren och avsluta med en skiva ost, nagra skivor saltgurka, lite mer sallad
och vegansk majonnas.

6. Lagg till de sma hornen och Happy Halloween!
Lat din lilla satta pricken Over i (den onda) genom att sticka i rod paprika for 6ronen och
svansen! Muahahaha!
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