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INGREDIENSER

1 paket Halsans kok Cripsy Mini Filet
1 dI riven morot

0,5 dl @pple (rivet)

2,5 dl vitkal (julienerad)

0,5 dl 16k (julienerad)

6 msk vegansk majonnés

2 burgarbrod

1 tsk dijonsenap

1 tsk sriracha

2 msk olivolja

1/2 chili kraft

MATLAGNINGSTIPS

Mer matigt?

Om du vill f in annu mer matighet i det
har receptet sa rekomenderar vi nagra
skivor avokado, kramigt och gott till! Ett
par skivor gurka ger ocksa extra crunch
och en frashor.

CRISPY MINI FILET SANDNICH

7 &) W
?LIJ 2 PORTIONER . 20 MIN LATT

Var veganska Halsans Kok Crispy Mini Filet Sandwich ar krispig och krispig i
en enda tugga och kommer sdkert att tillfredsstélla dven de svaraste
kritikerna. Den pikanta kalsalladen passar perfekt ihop med den smakrika
kycklingen och den kryddiga majonnasen, sa ge den ett forsok!

TILLAGNING

1. Forbered gronsakerna
Skar moroten, kalen, dpplet och loken.

2. Gor coleslaw
Blanda den veganska majonndsen med senap och dressa coleslawen med den. Blanda vél
for att integrera alla ingredienser. Tips: Du kan anvéanda gront dpple, med skal, for att farga
salladen.

3. Forbered de krispiga minifileerna
Tillaga Crispy Mini Filet i en panna med 2 msk olivolja enligt anvisningarna pa
forpackningen.

4. Gor den kryddiga majonndsen
Forbered den kryddiga majonnédsen genom att blanda ingredienserna (4 msk vegansk
majonnas, 1 tsk sriracha, % tsk chilipulver). Tillsatt den heta paprikan lite i taget for att
justera nivan av kryddighet.

S. Satt ihop din burgare och njut!
Dela burgarebroden och bred ut den kryddiga majonnasen pa botten .Légg till tva Crispy Mini
Filet och toppa med coleslaw.
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