\-\a\sanS VEGANSK TEXMEX NUGGET BOWL

KOK

INGREDIENSER

200 gram Halsans kok veganska nuggets
4 msk kidneybdnor

1 huvud romsk sallad

1 rod paprika

2 msk majskarnor

1 rodlok

1 lime

1 tsk rokt paprikapulver (sott eller varmt)

2 msk majonnas
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Njut av smaken av var Vegan Texmex Nugget Bowl - krispiga veganska
nuggets, farska grona, saftig salsa, kramig avokado och syrlig limedressing.
En vaxtbaserad frojd!

TILLAGNING

1. Forbered gronsakerna
Skala och skar Ioken i halvringar, str6 dver rikligt med limejuice och 4t sta en stund. Hall av
majsen och bonorna och blanda majonnédsen med paprikapulvret. Hacka paprikan och dela
romansallatsblad i en 'skal' eller djup tallrik.

2. Stek nuggets

Fordela bonorna, majsen, paprikan och Ioken dver salladen och stek nuggets enligt
anvisningarna pa forpackningen tills de &r knapriga och bruna.

3. Toppa med nuggets och serveral

Lagg nuggets ovanpé salladen och servera med den "smokey" paprikamajonnésen.
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