\-\a\sanS SENSATIONAL BURGER MED HALLOUMI OCH ZUCCHINI

KOK

INGREDIENSER

1 paket Halsans Kok Sensational Burger
(2 burgare)

ett litet knippe gronkal
1 zucchini

2 st hamburgerbrod

1 rodlok

4 skivor halloumiost eller nagon getost i
skivor

Olja att steka i
2 msk hummus
2 msk majonnds

2 msk tomatketchup
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SERVING ? LIJ 2 PORTIONER VARAKTIGHET . 30 MIN SVARIGHETSGRAD

MELLANLIGGANDE

Halloumi ger en extra sélta till den har grona burgaren! V ianvander var
Sensational burger och toppare den med zucchini, ost och gronsaker.

Vill du gora din burgare helt vegansk byter du ut halloumin mot en vegansk
variant!

TILLAGNING

1. Grilla eller Stek Zucchinin och burgarbrodet
Skar zucchinin i langa skivor och grilla eller stek dem.
Stek eller grilla @ven hamburgerbrodet.

2. Bryn rodloken latt

Skar rodloken i ringar och bryn dem latt i en stekpanna med olja. Lagg sedan at sidan.

3. Grilla eller stek halloumi

Grilla eller stek halloumi-skivorna i lite olja. Lagg at sidan och hall den varm med hjalpa av
expempelvis grillfolie. Hoppa over detta steg om du anvander vanlig getost i skivor.

4. Grilla eller stek Sensational Burger
Stek eller grilla Halsans Kok Sensational Burgers enligt anvisningarna pa férpackningen.

S. Monera din burgare!
Dags att bygga ihop burgaren! Borja med botten-halvan av det rostade hamburgerbrodet,
bred generdst med hummus och ldgg den grillade zucchinin oavnpa. Lagg sedan pa din
Sensational Burger och haloumi samt den stekta loken. Toppa med lite grénkal. Bred
majonnis & ketchup pa topplocket av ditt hamburgerbrdd och lagg sedan pa locket pa din
burgare. All done, hoppas det smakar!
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