Halsans SENSATIONAL BURGER MED FANKALSSLAW & LINENARINERAD
KoK RADDISA

INGREDIENSER W @
SERVING 2 PORTIONER VARAKTIGHET 32 MIN SVARIGHETSGRAD

MELLANLIGGANDE
1 paket Halsans Kok Sensational Burger

(2st burgare)
2 st hamburgerbrod . . ) . . . .

Den har burgaren far en extra kick fran en fankalsslaw och limemarinerade
1rodiok raddisor. Tank syra och lite sting som mater vér saftiga Sensational burger.
Otroligt gott!

6st radisor
1 lime
en handfull ruccola sallad
TILLAGNING

en handfull bladspenat eller nagon vanlig . .
gron sallad 1. Marinera lok och radisor i lime

R Skar loken i ringar och radisan i tunna skivor. Lagg bade ok och radisa i en skal och pressa
% fankalslok lime over. L&t de marinera i limejuicen medan du gor resterande av stegen i receptet.
% dpple 2. Gor fankalsslaw

For att gora fankalsslaw med apple:
Skar eller riv fankélen och dpplet fint. Lagg i en skal och blanda ihop med en matsked
majonnas och smaka av med salt och peppar.

3 msk majonnds

2 msk rodbethummus
3. Ror ihop dragonmajonas

salt . . S

For att gora dragonmajonndsen:
peppar Hacka dragonen fint och blanda ihop den tillsammans med en matsked majonnas.
tomatketchup 4. Stek eller grilla Halsans Kok Sensational Burgers

Stek eller grilla Halsans Kok Sensational Burgers enligt anvisningarna pa férpackningen.
1 kvist farsk dragon Rosta ocksa hamburgerbrodet pa grillen eller i stekpannan.

S. Bygg ihop din burgare!
Dags att bygga ihop burgaren!
Borja med botten-halvan av det rostade hamburgerbrddet, sprid generdst med
rodbetshummus pd bordet. Lagg sedan pa bladspenaten och klicka dragonmajonnas
ovanpa. Sedan ar det dags for Sensational Burger! Toppa burgaren med fankalsslaw, rédlok,
radisa och rucola.
Pa dverdelen av hamburgerbrodet kan du satta lite tomatketchup och extra
dragonmajonnds. Lagg pé locket, och voila! Bon appetit!
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