Halsans
KoK

INGREDIENSER

2 paket Halsans Kok Sensational
Sausage (4st korvar)

800 g soOtpotatis

250 g ruccolasallad
400 g rodlok

2 vitloksklyftor

100 ml gronsaksbuljong
1 msk senap

1 msk sojasas

Olja (till stekning)

SENSATIONAL CHORIZO MED SOTPOTATISMOS, LOK OCH
SENAPSSAS

i @ %
SERVING ? LIJ 4 PORTIONER VARAKTIGHET . 30 MIN SVARIGHETSGRAD

MELLANLIGGANDE

En twist pa korv och potatismos - har har du mer hetta och spannande smaker!
Kryddig Sensational Chorizo moter sotpotatismos och en senapssas - det kan
inte bli annat an succee!

TILLAGNING

1. Koka sotpotatisen
Fyll en kastrull rikligt med vatten med en nypa salt.
Skala och tarna sotpotatisen i kuber, Tillsatt sedan sotpotatisen i det kokande vattnet. Koka
i cirka 15 minuter och hall av vattnet.

2. Stek loken pd lag varme
Skiva loken i ringar och finhacka vitloken. Varm lite olja i en stekpanna och och stek
Iokringarna och vitloken pa lag véarme tills Ioken borjar karamellisera.

3. Stek eller grilla Sensational Chorizo

Tillaga korvarna enligt anvisningarna pa forpackningen.

4. Pressa och ror sotpotatisen till ett mos
Pressa sotpotatisen genom en purépress eller mosa den i kastrullen med potatisstot. Lagg
eventuellt i en klick veganskt margarin eller smor. Krydda med salt, peppar. Ror moset om
mostet tills det blir slatt. Hacka ruccolan grovt och blanda i moset.

S. Koka ihop senapssdsen
Hall i [okringarna i en kastrull och tack med gronsaksbuljongen. Tillsatt ketchup, soja och
senap. Koka pé svag varme under omrdrning tills det reducerats till en tjock sas.
Ta av fran plattan.

6. Skiva korvarna och servera med sotpotatismos och senapssas
Skar korvarna i storre skivor och servera med moset och I6ksasen.
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