\-\a\sanS VEGANSKA MINIHAMBURGARE

KOK

INGREDIENSER

1 Halsans Kok Sensational Burger

2 mini hamburger brod eller tva brod var
man kan skara 2 sliders

" avokado

Limejuice

Salt och peppar

Nagra blad babyspenat
50 g rodkal

2 korsbarstomater
Dragon majonnés

2 cocktailspett
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?LIJ 2 PORTIONER . 22 MIN LATT

Unna dig sjalv eller din partner med dessa lackra vegetariska sliders!

TILLAGNING

1. Mosa avokadon
Mosa avokadon med en gaffel och krydda med salt, peppar och limejuice.

2. Halvera Sensational burger till 2 halvor och stek
Halvera varje Sensational burger till 2 halvor. Halva burgerbroden i langdriktningen och rosta
bottnen. Stek hamburgarna enligt anvisningarna pa férpackningen.

3. Montera dina sliders
Sprid avokadokrdmen pa burgarbrodet, fordela lite spenat och tunnskivad rodkal och lagg
hamburgarna ovanpa. Stick in en spett med en korsharstomat genom burgaren. Toppa med
dragonmajonnas.

FOR FLER RECEPT GA IN PA HALSANSKOK.SE

Halsanskok Sweden > Recept > VEGANSKA MINIHAMBURGARE



https://www.halsanskok.se/
https://www.halsanskok.se/
https://www.halsanskok.se/recept
https://www.halsanskok.se/recipe/vegan-sliders

